
Produisez vous-même

votre lait de soja
votre tofu

votre lait de noisette
votre lait de riz

…

+ économique  >
+ authentique  >
+   écologique  >

Nom : ..................................................................................... Prénom : .............................................................

Adresse : ..................................................................................................................................................................

Code postal : ......................................... Ville : ..................................................................................................

Adresse e-mail : ....................................................................................................................................................

Signature :                                         Date de naissance (facultatif) : .....................................................       

> Bon de Commande  à renvoyer à style2vie
• Ma commande ➭                                 •   Délai de livraison : 7 jours 
❏  1 SojaMax VS DR280 au prix TOTAL TTC (frais d’envoi compris) de  217 

• Ma Garantie : si je ne suis pas satisfait(e), je dispose d’un délai de 15 jours 
pour renvoyer l’appareil complet, neuf, avec ses accessoires, dans son emballage 
d’origine. Je serai alors remboursé(e) sous huitaine.
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> à votre service

Distributeur Exclusif en France & DOM - TOM
style2vie • 33 rue du Gal Leclerc • 67202 WOLFISHEIM

www.style2vie.fr - Email : info@style2vie.fr - Tél. : 03 88 78 82 35

  Résistance

  Touches
Touches de 
contrôle

  Moteur
Robuste, sans 
surchauffe

  Cuve Inox
Résistante.
Qualité 18/10 

  Filtre
Rigide en inox 
micro-perforé

  Broyeur
2 couteaux 
crantés

'ensemble comprend
Le SojaMax • 2 micro-filtres en acier inox • 
1 mesurette • 1 récipient d'égouttage gradué 
jusqu'à 800 ml •1 faisselle avec couvercle •
1 étamine • 1 brosse et un chiffon grattoir •
100 g de nigari • 1 câble d'alimentation •
La notice d’utilisation.

Fonctionnement (exemple soja)
Versez les fèves dans le filtre fin, fixez celui-ci sous le 
moteur, versez l’eau froide dans la cuve, replacez le bloc-
moteur sur la cuve, branchez le câble d’alimentation, et 
appuyez sur le bouton programme "Milk", c’est tout. 
Une succession de bips vous prévient de la fin du processus.
• Le programme est piloté par un microprocesseur et se 
déroule automatiquement (durée15 minutes).
• La cuisson se fait en deux temps, à température optimale 
contrôlée. D’abord à 85°C jusqu’à la fin des cycles 
de broyage, puis à 100°C durant 5 minutes, permettant 
l’extraction des protéines tout en préservant leurs qualités.

Autres Ingrédients : Le bouton "Mill" (sans chauffe - vous 
ajoutez l'eau à la température souhaitée) est conçu pour 
faire des laits d'oléagineux. Le bouton "Paste" permet de 
faire des laits de cérales et des bouillies.

>

>

Spécifications techniques
Poids : 1,8 kg - Taille : 22 x 16 x H 29 cm
Secteur : 220-230 V - 50 Hz. Couleur Anthracite.
Consommation : 250W, et 750W durant la 
période de chauffe. Norme CE.

>

Garantie sur l’appareil 
pièces et main d’œuvre : 2 ans.

>

>  Pour des 
raisons de santé, 
le trempage des 
fèves de soja 
est fortement
conseillé.

>  
Nettoyage 
très simplifié 
par l'absence 
de résitance 
chauffante 
apparente.

Satisfait ou Remboursé
Voir conditions sur le coupon

>
• Mon règlement : par chèque joint, libellé au nom de Style2vie 
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> simplicité

Caractéristiques 
• Une petite console à 3 touches permet 
de gérer 3 programmes : Milk (100°C) - 
Paste (85°C) - Mill (température au choix).
• Deux couteaux crantés broyent très 
finement les ingrédients. 
• Deux filtres Micro-Perforés ne laissent 
passer que les particules les plus fines. 
Grâce à ces caractéristiques, les Laits 
sont onctueux et les qualités préservées.

>

Vegan-Star 
DR280

vie2

  Sonde
Sonde de 
température



> authentique > usage multiple
  Lait de Soja
Production de Lait de Soja nature 
ou aromatisé, sucré ou non. 

  Tofu
Production de Tofu nature ou 
aromatisé selon vos goûts.

  Lait de Riz …
Production de Lait de Riz nature, Riz 
& Coco, Riz & Avoine …, aromatisé, 
sucré ou non.

  Lait de Noisette…
Production de Lait de Noisette, 
d’Amande, de Cajou… 

  Potages
Préparation de Potages de légumes, 
de céréales …

  Nourriture pour Bébé
Préparation de bouillies de légumes 
ou de céréales.
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> économique

En comparaison avec le lait de vache 
entier (3,5 % de m.g.), le lait de soja 
contient :

- moins de graisses et moins de    
calories,

- moins  de calcium,
- plus de fer et plus de graisses non-

saturées,
- de la lécithine,
- des isoflavones (oestrogène 

végétal).

Selon les dernières recherches 
médicales, l’utilisation de lait de soja 
et de tofu, prévient :

- l’artériosclérose, les maladies 
coronaires,

- les problèmes de ménopause,
- l’ostéoporose,
- le cancer (surtout le cancer du 
sein, de la prostate et intestinal),

- l’allergie au lactose et à la 
caséine.

écouvrez ou retrouvez la 
Saveur authentique du Lait de 
Soja et du Tofu. Soyez assuré 
de la totale pureté de vos 
produits et profitez pleinement 
de toute la force de la nature.

0,26 €/l
Le prix de revient de 1,3 litre de Lait de Soja 
ou de 200 g de Tofu, en tenant compte des 
ingrédients, de l’eau ainsi que de l’énergie, est 
d’environ 0,26 € (en bio). 80 à 100 g de fèves 
de soja sèches permettent de produire 1,3 L de 
Lait de Soja.

Grâce à l'absence de résistance chauffante 
apparente, il ne vous faudra que quelques 
minutes pour le nettoyage, et vous aurez le 
plaisir de réaliser vous-même des produits 
sains et à votre goût.

4 à 6 mois

cologique en supprimant la 
consommation d’emballages 
(bouteilles - packs).

Prix de revient en Bio

Dépense amortie en

Pour une consommation d’un litre de Lait 
de Soja par jour, compte tenu du prix du 
marché en bio (1,5 €), votre investissement 
est amorti dans un délai d’environ 4 à 6 
mois, et plus rapidement si vous faites du 
lait de noisette ou du tofu.

La pulpe de Soja résiduelle (et celle 
d’autres produits) contient encore 
beaucoup d’éléments nutritifs. 
Vous pouvez par exemple l’utiliser 
comme ingrédient pour en faire 
d’excellentes galettes.

Les diverses Préparations peuvent 
être parfumées selon vos goûts et 
vos envies.
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